Electrolux

PROFESSIONAL

Konvektomaty SMART STEAM
Konvekéni trouba Smart Steam, 10
GN1/1, priéné ukladané GN, elektrickd

katalogova cena: 159.500,- KEé bez dph

akcni cena do 30.6.2024

103.000,- KC bez dph

Eleclrolux

KONVEKCN{ TROUBA
SMART STEAM, EL, 10XGN1/1
PRICNE

260691 (EFCE1ISSDS)

Zkracena specifikace

PoloZka ¢.

Horkovzdudnd trouba s pfimou pdrou. Hlavni konstrukce z
nerezové oceli. Varnd komora z nerezové oceli AISI 304 s
bo&nim osvétlenim. Dvefe s dvojitym dvefnim sklem s
dvoustupriovym otevirdnim. Spodni odkapnicemi pod varnou
komorou a pode dvefmi. Ohfev pomoci "Incoloy" topnic.
Elektromechanicky termostat; nastavitelnd teplota od 30°C do
300°C; vizudini displej a teplomér. 1-bodovd pokrmovd sonda.
Casovaé& od 0 do 120 minut s akustickym alarmem. 5ti stupfiovd
regulace vihkosti.

Doddavdno vé&. vnitfnich bocnich vodicich lizin na 10xGN1/1
ukladanych pfi¢né - rozte€ 60mm.

SCHVALENO:

Hlavni funkce a viastnosti

e Hlavni oto¢ny spina¢ s ndsledujicimi funkcemi
(polohami otoceni): ZAP/VYP, horky vzduchu a
daldich 5 Urovni vinkosti (zapafeni).

e Zrychlené ochlazeni komory.

* Nastavitelnd minutka v rozsahu do 120minut nebo
nepfetrzity rezim. Po uplynuti nastavené doby se
ozve akusticky signdl a dojde k odpojeni topnic
komory a vypnuti ventilatoru.

¢ Maximaini teplota 300°C.

¢ Dokonald rovnomérnost: zarucCuje dokonalé
rozloZeni tepla v celém prostoru komory trouby.

¢ Halogenové osvétleni komory a pfi¢né ukladani
GN nadob zqjistuje snadnou vizudini kontrolu
pfipravovaného pokrmu.

¢ Pokrmova teplotni sonda.

* Odkapdvaci miska pro zachyceni zbytkové Stavy
z vareni a tuku.

e Odkapdvaci miska pod dvefmi pro zachyceni
kondenzdatu.

* Dvojstupnoveé otevirdni,
ndhodnému uniku tepla.

¢ Rué€ni ventil pro nastaveni polohy klapky pro
odvod pary.

¢ Kapacita: 10 GN 1/1.

aby se zabrdnilo

Konstrukce

¢ Robustni provedeni diky konstrukci z nerezové
oceli.

¢ Varnd komora z uslechtilé nerez oceli AISI304.

¢ Dvojité dvernisklo s otevienou rdmovou konstrukci
pro chladny venkovni dvefni panel. Snadno
rozeviratelné vnitfni sklo na pantech pro snadné
cisténi.

* Ergonomické dvefni madlo.

* Integrovany odtokovy otvor.

¢ V cené zafizeni je boc¢ni vedeni plechy s rozteci
60mm.

¢ |PX4 - ochrana proti priniku vody.

Prislusenstvi v cené

e 1z Vedeni plech0 pro elektrické PNC 922121
konvektomaty 10xGN 1/1, roztec:
60 mm - kapacita 10 vsund (v
cené zafizeni)

Extra prislusenstvi

* ZmékcCovac vody, externi,
manudini - 12 I. Vhodny zejména
pro malé my¢ky nadobi jako jsou
myc&ky a skla a podpultoveé
myc¢ky. Provozni tlak mezila 8
bary. V.12 litrového nerezoveé
ndadoby z AlISI1304 s 9 |
pryskyfi¢né naplné. Provozni
teplota: pro vodu od +5°C do
+15°C. Maximalni protok 1000 I/
hod.

¢ Ro8t GN 1/1 - 2 kusy, nerez AlSI
304

PNC 860412 O

PNC 921101 O
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Rost pro konvektomaty 6xGN 1/1 -
pro zasunuti gastronaddob GN 1/2

Automaticky zmékcovac pro
konvektomaty, s automatickou
regeneraci pryskyficove naplné
Rost na kufata, GN1/1, na 8 kutat (&
1.2kg), sada 2ks

Podestavbaq, otevienq, pro
konveké&ni trouby 10xGN1/1

Vedeni plecht pro podestavby pod
konvektomaty 10xGN 1/1

Podestavba, skfifovd, pro konvekeni
trouby 10xGN1/1

Vedeni plecht pro elektrické
konvektomaty 10xGN 1/1, roztec¢: 80
mm - kapacita 7 vsun0

Vedeni plecht pro elektrické
konvektomaty 10xGN 1/1, rozte¢: 60
mm - kapacita 10 vsunud (v cené
zafizeni)

Sada nastavitelnych nohou pro
konvektomaty 10xGN 1/1 a GN 2/1.
PouZit pfi instalaci na pracovni stdl

Zavdzeci vozik pro klece 10xGN 1/1

Sprcha pro konvektomaty -
navinovaci, pro montdz pod
konvektomat, 6x GN1/1N, 10x
GNI/IGN, 10x GN2/1GN. NELZE pro
20xGN 1/1a GN 2/1

Sprcha pro bo¢ni montaz (montuje
se na vngjsi stranu konvektomatu a
obsahuje i drzak k montdzi na
konvektomat)

Rdam pro sestaveni zavdazeci klece
10xGNI1/1

Rost na kufata, GN1/1, na 8 kutat (&
1.2kg)

GN1/1 - rodt + 6 grilovaci jehlice, pro
podélné i pficné konvektomaty
Drzdk/ram pro grilovaci jehlice,
GN1/1 (pro 4 dlouhé nebo 6
kratsich).

Volcano Smoker - vlozka na
dfevené Stépky pro uzeni v
konvektomatech s podélnym i
pfi¢nym ukladdani GN nddob (rozné
druhy $tépky se objedndvaji zvldast)
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Konvektomaty SMART STEAM

Konvekéni trouba Smart Steam, 10

GN1/1, p

vrv

rFicné uklddané GN, elektricka

Konvektomaty SMART STEAM

Konvekéni trouba Smart Steam, 10 GN1/1, pficné ukladané GN,

elektricka

Spole¢nost si vyhrazuje pravo provadét zmény v produktech
bez pfedchoziho upozornéni. Viechny informace byly spravné v dobé tisku.

2024.01.25



Electrolux

PROFESSIONAL

cwi
CWI2

El

950

Odpad

Zepredu
890
O
O
- @
| = m
50 \, 790 J 50
= “1
Bocni
0
I
I I
50 L 681 J, 180
= T
Napojeni studené vody 1
Napojeni studené vody 2
Elektrické napojeni
Shora

426

116

651

479

295

©
910

271

1591

IEC

UK
CA

®|

Konvektomaty SMART STEAM
Konvekéni trouba Smart Steam, 10

GN1/1, pfiéné

Elektro

Napéti:

260691 (EFCE1ISSDS)
Prikon max:
Celkovy pfikon:

Kapacita:

GN:

Hlavni informace
Vnéjsi rozméry, Sirka
Vnéjsi rozméry, Hloubka
Vnéjsi rozméry, Vyska
Netto vaha:

Rozte¢ vedeni plechi:
Horky vzduch

Pokrmovd sonda
Vnitfni rozméty - Sirka:

Vnitfni rozméty - hloubka:

Vnitfni rozméty - vyska:
Ochrana pro vodé:
PoZzadavky na odtah

Latentni teplo:
Citelné/primé teplo:

kladané GN, elektricka

380-400 V/3N ph/50 Hz
17.3 kW
17.3 kW

10 - 1/1 Gastronorm

890 mm
900 mm
970 mm
121.2 kg
60 mm
O

O

590 mm
503 mm
680 mm
IPX4

2768 W
6055 W

TECHNOLOGIE A

Konvektomaty SMART STEAM

Konvekéni trouba Smart Steam, 10 GN1/1, pficné ukladané GN,

elektricka

Spole¢nost si vyhrazuje pravo provadét zmény v produktech
bez pfedchoziho upozornéni. Viechny informace byly spravné v dobé tisku.
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