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Jak by mélo vypadat zazemi moderni, funkcni skolni jidelny nebo kantyny?

Ve spolecnosti HENDI zname odpovéd: vice nez 5 000 Déti maji vysoké naroky na jidlo. Zarizeni HENDI vyrazné
produktd pro profesionalni gastronomii. usnadnuje pripravu chutnych, zdravych jidel bohatych
Tento letdk je praktickym privodcem pro vybaveni, které  na zeleninu, kterd spliuji moderni vyZivové poZadavky.
podporuje principy stale populdrnéjsi stravy v duchu

planetarniho zdravotni v gastronomickych provozech.

Zaroven odrazi rostouci vyznam udrzitelné gastronomie

a uvédomélého stravovani v souladu s cili Evropské zelené

dohody (European Green Deal).

Bohata nabidka

V HENDI najdete spoustu inspirace! Vime, jak vareni
ucinit efektivnéjSim a jednodussim! Zveme vas do HENDI!
Vitejte ve sveté HENDI!

Prohlédnéte si cely katalog HENDI!

Ceny bez DPH
MPHENDI Y



ODSTREDIVKA NA SALAT

Profesionalni susicka salatu.
Rychlé odvodnéni zeleniny a ovoce.
Vyjimatelny koS, snadnd Udrzba

kod kapacita rozméry cena
U] (mm) (EUR]
222560 25 #430x(H)530 119,00

VYSOKOZATEZOVY KRAJEC ZELENINY

KUCHYNSKE STROJE

Profesionalni krajec pro rychlé krajeni velkého mnozstvi zeleniny - Robustni konstrukce a vykonny motor zajistuji efektivni a pohodlny
idedlni pro restaurace, catering a jidelny. Velky plnici otvor umoziuje provoz i pFi vysokém zatizeni. Intuitivni ovladani, ergonomicky pritlak a
pohodlné krajeni vétsich kust zeleniny, zatimco druhy uzsi otvor rychld vyména kotouc¢d usnadfuji kaZzdodenni pouzivani. Bezpeénostni
je vhodny pro podlouhlou zeleninu. Soudasti baleni je 5 kotou¢d systém automaticky zastavi zarizeni po zvednuti krytu nebo pritlaku.
pro krajeni na platky a nudlicky, diky ¢emuz je zaFizeni vhodné Protiskluzové nozky zvySuiji stabilitu. Orientacni vykon 100-350 kg/h

pro pripravu salatl, zeleninovych smési a priloh k hlavnim jidlim.
kod

231852

kod
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280096
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Ceny bez DPH
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napéti vykon
U] W)
230 750 574x250x(H)472

PRISLUSENSTVi K KRAJECI 231852

nazev

Platkovaci kotou¢

Krouhaci kotou¢

Kostickovaci kotouc
Krajeci kotou¢ na hranolky

Nudli¢kovaci kotou¢ - julienne
Kotou¢ v-krajec

tloustka

(mm)

0 o~ N =

o

woo;oo;-:\nwr\)\]

cena
(EUR)

791,00

EUR)

86,00
86,00
86,00
86,00
86,00
86,00
80,50
80,50
80,50
80,50
135,00
135,00
107,00
116,00
116,00
83,50
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ELEKTRICKY KRAJEC NA ZELENINU, S ELEKTRONICKYM
GRAFICKYM PANELEM RADY CA-31

Profesionalni kraje¢ pro rychlou pFipravu zeleniny v gastronomii.

Umozuje krdji na pléatky, hranolky, prouzky, kostky a hranolky —

idealni pro pFipravu salétt, zeleninovych smési a zeleninovych jidel.

Pozadovaného vysledku krajeni ze dosdhnout pomoci volitelnych
B kotou¢d, které nejsou soucasti baleni. Robustni a kompaktni konstrukce
je vhodna pro intenzivni provoz.Intuitivni ovladani a ergonomicky
pritlak zajistuji pohodlné pouzivani. Bo¢ni vyhoz zpracovanych surovin
usnadnuje praci i na mensim pracovnim prostoru. Z bezpeénostnich
dlvodd se zafizeni automaticky vypne po otevieni krytu nebo zvednuti
pritlaku. Urceno pro intenzivni pouZiti. Vykon az 450 kg/h

r kod model otvor hlavy napéti vykon rozméry cena
‘,_»_” (cm2) V) (W) (mm) (EUR)
1050700 CA-31 230V 136 230 550 389x405x(H)544 1500,00

SADA KOTOUCU PRO DRTICE SAMMIC CA-31 | CA-41

kéd nazwa pouziti cena

(EUR)

Kotou¢ na krajeni FC-2 + 2 mm
Kotou¢ na krajeni FC-6D 6 mm
Kotou¢ na krajeni FC-10D 10 mm

Okurky, mrkev, bramborové lupinky
Okurky, mrkey, cibule,
bramborové lupinky, zeli a jiné

Tarcza do tarcia SH-1 1 mm Tarcza do tarcia na miazge ziemniakow

na placki, twardego sera, czekolady

280638 Mrizka na kostky FMC-10D 10x10 mm  V kombinaci s kotou¢em FC-10D umoziuje 803,00
ziskat kostky 10x10x10 mm
Kotou¢ na hobliny SH-2 2 mm Kotou¢ na hobliny ze zeleniny, syru na pizzu,
ofechd, mandli
Kotou¢ na hranolky FCE-4 + 4x4 mm Vytvari efekt krajeni ,Julienne”.
Celer, petrzel, mrkev apod.
kéd nazwa pouiit cena
(EUR)
1010320 Kotou¢ na hobliny SH-2 2 mm 84,50
1010315 Kotou¢ na hobliny SH-3 3 mm Kotoug na hobliny ze 84,50
1010322 Kotoug na hobliny SH-4 4 mm zeleniny, syru na pizzu, 84,50
1010324 Kotoug na hobliny SH-6 6 mm ofech, mandli 84,50
1010326 Kotou¢ na hobliny SH-7 7 mm 84,50
1010361 Souprava na myti mFizky na kostky 8 mm 119,00
1010366 Souprava na myti mfizky na kostky 10 mm 119,00
1010359 Univerzalni zakladna na myti sady mfizek 72,00

“pHENDl Ceny bez DPH



PRISLUSENSTVi PRO KRAJEC SAMMIC CA-31 | CA-41

kod nazwa pouiit ilos¢ nozy cena
(EUR)

1010215 Kotou¢ na krajeni FC-1+ 1 mm Okurky, mrkev, bramborové lupinky 3 121,00
1010220 Kotou¢ na krajeni FC-2 + 2 mm Okurky, mrkev, cibule, 2 121,00
1010224 Kotoué na krajeni FC-3D 3 mm bramborové lupinky 2 121,00
1010227 Kotoug na krajeni FC-6D 6 mm 2 121,00
1010409 Kotoué na krajeni FC-8D 8 mm 1 121,00
1010410 Kotou¢ na krajeni FC-10D 10 mm Okurky, mrkev, cibule, 1 121,00
1010411 Kotou¢ na krajeni FC-14D 14 mm bramborové lupinky, zeli a jiné 1 136,00
1010252 Kotou¢ na krajeni FC-20 + 20 mm 1 136,00
1010247 Kotou¢ na krajeni FC-25 + 25 mm 1 136,00
1010406 Kotou¢ na krajeni FCC-2 + 2 mm Zahnuta Cepel umoziuje pFesné krajeni jem- 2 121,00
1010403 Kotou¢ na krajeni FCC-3 + 3 mm nych potravin: rajéata, pomerance, banany, 1 121,00
1010404 Kotou¢ na krajeni FCC-5 + 5 mm citrény apod 1 121,00
1010295  Kotou¢ na vroubkované platky FCO-2 + 2 mm Ryhovana Eepel umoZzfuje ziskat 2 135,00
1010300  Kotou€ na vroubkované platky FCO-3 + 3 mm vroubkované platky okurek, 2 135,00
1010408  Kotou€ na vroubkované platky FCO-6 + 6 mm mrkve, brambor apo 2 135,00

kod nazwa poufiti cena

EUR)

1010355  Mfizka na hranolkyFFC-10 + 10 mm V kombinaci s kotou¢em FC-10 umoZfuje ziskat hranolky 135,00
1010350  MFizka na hranolky FFC-8 + 8 mm V kombinaci s kotou¢em FC-8 umoZfuje ziskat hranolky 135,00

1010364 Mrizka na kostky FMC-14D 14x14 mm  V kombinaci s kotou¢em FC-14D umozfiuje ziskat kostky 14x14x14 mm 135,00
1010375 MFizka na kostky FMC-20 + 20x20 mm  V kombinaci s kotou¢em FC-20 umozfiuje ziskat kostky 20x20x20 mm 135,00
1010380 MFizka na kostky FMC-25 + 25x25 mm  V kombinaci s kotou¢em FC-25 umozfiuje ziskat kostky 25x25x25 mm 135,00
1010362  Mrizka na kostky FMC-8D 8x8 mm V kombinaci s kotou¢em FC-8D umoZziuje ziskat kostky 8x8x8 mm 135,00
1010363 Mrizka na kostky FMC-10D 10x10 mm  V kombinaci s kotou¢em FC-10D umoZriuje ziskat kostky 10x10x10 mm 135,00

kod nazwa pouziti ilos¢ nozy cena
(EUR)
1010205 Kotou¢ na hranolky FCE-2 + 2x2 mm VytvaFi efekt krajeni .. Julienne”. 2 161,00
1010210 Kotou¢ na hranolky FCE-4 + 4x4 mm Celer, petrzel, mrkev apod. 161,00
1010405 Kotou¢ na hranolky FCE-8 + 8x8 mm 1 187,00
kod nazwa pouziti cena
[EUR]
1010390 Mashed Potato Set Sada na bramborové pyré FP 192,00

Kéd nazwa pouiti cena
(EUR) i
1010318 Kotou¢ na strouhani SH-11 mm Kotou¢ na strouhani peciva, 84,50
tvrdého syra, cokolady apod.
1010328 Kotou¢ na strouhani SH-8 8 mm 84,50

Ceny bez DPH
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MULTIFUNKCNI ZARIZENi CK-45V

Multifunkéni zafizeni Sammic spojujici krajec zeleniny a kutr-emulgator  vysledku. Pulzni rezim je vhodny pro jemné zpracovani surovin. Robustni
v jednom profesionalnim reseni. Jeden motorovy blok umoziuje pouZiti nerezova konstrukce, vykonny motor a intuitivni ovladaci panel zajistuji
réznach pracovnich hlav, coZ Setfi misto v kuchyni. Zafizeni umoZfiuje spolehlivy provoz i pfi intenzivnim pouZzivani v restauracich a jidelnach.
krajeni zeleniny pomoci volitelnych kotou¢d a také pripravu pyré,

omacdek, pomazanek, naplni a polévek. Regulace rychlosti umoznuje

prizplsobit provoz typu zpracovani surovin a dosdhnout poZzadovaného

kéd model powierzchnia objem hmotnost ~ napéti vykon rozméry krajece rozméry kutru hmotnost - kraje¢  hmotnost - kutr cena
otworu [cm?)  emulgatorul(l) (kg) V) w) (mm) (mm) (kg) (kg) (EUR)
1050769 CK-45V 286 55 24 230 1500 391x400x(H)652 286x387x(H)487 29,7 18 4100,00

POJiZDNA ZAKLADNA PRO KRAJECE:
CA-31,CA-41,CA-62

Podstavec pro krajece Sammic zajistuje ergonomickou pracovni
vysku. Umoznuje umisténi GN nadoby primo pod vystup zafizeni, coz
usnadfiuje odbér nakrajenych produktd a organizaci prace.

o Vybaven kolecky pro snadné premistovani.

K — STOJAN NA KOTOUCE A MRiZKY
| (mm) (EUR) Kéd cena
N 1050063  666x686x(H)400 406,00 Idealni pro uloZeni disk{ a rodtl Sammic. (EUR)

Pojme 10 diska. 1010204 57,50

STOJAN NA 18 KOTOUCU DO KROUHACE

Pro ulozeni dlskcl HENDI. kod rozméry cena
Kapacita pro 18 diskd. {mm (EUR)
Cena nezahrnuje disky. 280690 400x250x(H)90 18,50

Ceny bez DPH
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SKRABKA NA BRAMBORY PI-20

Profesionalni Skrabka na brambory a korenovou zeleninu, jako je
repa nebo mrkev. Diky vykonnému motoru zvlada intenzivni provoz

v restauracich a jidelnach - vykon az 480 kg/h. Robustni nerezova
konstrukce a odolné abrazivni prvky zajistuji G¢inné a presné loupani.
Specialné tvarované prvky zlepSuji rotaci zeleniny a urychluji proces.
Prihledné viko umozriuje kontrolu provozu, ¢asova¢ umoziuje
nastaveni doby loupani. ZaFizeni je odolné vici vihkosti, snadné

na udrzbu a energeticky Usporné. Vyzaduje vSak pFipojeni k vodé.
Volitelny podstavec se separatorem slupek.

kod 1000660
model PI-20 9
rozméry 433x635x(H)735 mm |
wydajnost 400-480 kg/h ‘
wsad 20 kg
vikon/napéti 550 W/400 V
waga [kg) 35,8 kg
cena EUR) 2840,00 PRISLUSENSTVi
kod nazwa cena

[EUR)
2009250 Podstavec se separatorem odpadu pod 768,00
Skrabky PI1-10i PI-20

MLYNEK NA MASO 12 KITCHEN LINE

Profesionalni mlynek na maso pro rychlé mleti syrového masa, pastik nebo
syra na tvarohovy kolac. Vykon az 100 kg/h - vhodny pro pfipravu naplni,
burgerd, karbanatkd a klobds. Robustni konstrukce a nerezové prvky zajistuji
odolnost a snadné ¢idténi. V baleni jsou 2 sita s rdznou velikosti otvord

a nastavec na plnéni klobas. Snadna demontaz a obsluha, ochrana proti
pretizeni a prehrati zvySuje bezpecnost. Protiskluzové nozky zajistuji stabilitu.
Motor v olejové lazni - neni uréen pro nepretrzity provoz. Sada: TyCovy mixér
350 s regulaci rychlosti + Slehaci metla + nasténny stojan

kod napéti vykon rozméry cena
) W) (mm] (EUR)
210802 230 550 240x393x(H)560 489,00

PRISLUSENSTVi K MLYNEK NA MASO

kod nézev primér otvoru cena (EUR)
282229 Kotoué k mlynku na maso 70 mm 28 22,50
282236 Kotoué k mlynku na maso 70 mm 86 22,50
282243 Kotou k mlynku na maso g70 mm  @4.5 22,50
282250 Kotoué k mlynku na maso 70 mm 23 22,50
282267 Kotoué k mlynku na maso 70 mm 82 25,50
282359 NGz k mlynku na maso 11,50
931257 Snekovy valec 83,50

Ceny bez DPH




SADA: TYCOVY MIXER 350 S REGULACI RYCHLOSTI + SLEHACI
METLA + NASTENNY STOJAN

Pro pouZiti ve zmrzlindrnach, restauracich, hotelovych kuchynich, k
pripravé mimo jiné zmrzlinovych smési, zeleninovych polévek, pyré,
omacek, naplni, majonézy, rajcatového protlaku, pesta apod.

Kryt z odolného polyamidu v cerném matném provedeni.

Slehaci nastavec o délce 250 mm, tvoFeny 2 metlami z nerezové oceli.
Mixovaci nastavec o délce 400 mm s noZzem z nerezové oceli.

Vhodny pro nadoby o objemu az 60 | pfi mixovani a az 50 L pfi Slehani.
Rychlost: 4 000-16 000 ot./min.

Hmotnost (pouze pohonna jednotka): 2,35 kg.

Soucésti baleni: pohonna jednotka mixéru s plynulou regulaci otacek,
mixovaci nastavec, Slehaci nastavec, nasténny drzak.

kod napéti vykon rozmeéry cena
[\l w) (mm) (EUR)
222393 400 350 110x324x(H]816 279,00

PLANETARNI MIXERY KITCHEN LINE

Profesionalni planetarni mixér pro intenzivni pouziti v pekarnach,
cukrarnach a gastronomii. Idedlni pro Slehani, michani a hnéteni tésta.
Robustni konstrukce a kovovy prevod zajistuji stabilni provoz i pri velké
zatézi. Soudasti jsou 3 nastavce: metla, michadlo a hak.

Nerezova nadoba a ochranny kryt zajistuji odolnost a bezpecnost.
Systém ochrany proti nespravnému spusténi a prehrati. Ergonomicka
paka usnadnuje manipulaci. Ocelova misa a ochranny kryt zajistuji

dlouhou Zivotnost a pohodlné pouzivani, zatimco bezpecnostni systém
chréni zafizeni pred nespravnym spusténim a prehratim. Ergonomicka

paka usnadnuje zvedani a spousténi misy pri kazdodennim provozu. ”_1

| -
- L
g
: Ry =
'T? JF} T kod 222836 222843
_,J{,,gﬁ‘;w . k J litry 101 201
| — naplii mouky/tésta 2,5 kg/4 kg 5 kg/8 kg
rozméry 422x475%(H)710 mm 496x570x(H)880 mm
[ ovladaci panel mechaniczne mechaniczne
[ rychlosti 148/244/480 obr./min 197/317/462 obr./min
\ WA { wjkon/napéti 10,4 KW/400 V 1100 W/ 230V
% 7 \ cena [EUR) 812,00 1100,00

BLACKBOLT PLANETOVY MIXER HENDI

Urceno pro hnéteni tésta a $lehani bilkd.

Kryt vyrobeny z hliniku.

Vysoka a lehkéd misa z nerezové oceli umoziuje zpracovani i mensiho
mnozstvi tésta.

Rovnomérné michani.

Vysoka stabilita zarizeni béhem provozu.

Tichy motor s dlouhou Zivotnosti.

Chladici systém umoznujici nepretrzity provoz zarizeni po dobu 60 minut.
11 nastavitelnych rychlosti.

Objem misy: 7 1 (0,2-1,5 kg mouky, 2-20 vaje¢nych bilkd, 150-1500 ml
smetany, 0,1-2 L Cerstvé smetany).

Rukojet potazena syntetickym materialem v souladu s normami CE.
4 programy: Tésto, Pigkotové tésto, Slehani smetany, Slehani vajec.
PrisluSenstvi vhodné pro myti v mycce nadobi.

kod kapacita napéti vykon rozméry cena
U v) (W) (mm) (EUR)
221570 7 220-240 1500 460x310x(H)379 472,00

Ceny bez DPH
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STOLNi MIXER

Profesionalni barovy mixér pro koktejly, smoothie, omacky a napoje. Plynula regulace

rychlosti.

Ve Skolnich kuchynich vhodny pro zdravé ovocno-zeleninové napoje, pyré a dezerty.
Intuitivni ovladani a bezpecnostni systém proti spusténi bez nadoby. Ve Skolni kuchyni jej
lze vyuzit k pFipravé zdravych ovocno-zeleninovych koktejld, pyré, omacek, ovocnych pén a
dezertd na bazi ovoce a jogurtd. Intuitivni ovladaci panel a prakticky otoény regulator rychlosti
usnadnuji kazdodenni praci, zatimco bezpecnostni blokovaci systém zabranuje nahodnému

spusténi zafizeni bez nasazené nadoby.

kod napéti vykon rozméry
v w) (mm)
230718 400 1680 320x250x(H)532

0DSTAVNOVAC HENDI

Vykonny odstaviovac pro Skolni jidelny.

Motor se stabilizaci otdéek az do 6300 ot./min, velkd nadoba na
duZinu.

Nerezové provedeni zajiStuje snadné CiSténi,zafizeni je vybaveno
bezpecnostni blokaci a vodéodolnym ovladacim panelem. Velky
plnici otvor a vykonny motor se stabilizaci otaéek az do 6300 ot./
min umoznuji rychlou pFipravu vétSiho mnoZstvi Cerstvé Stavy.
Velka nadoba na duzinu usnadfuje praci pfi intenzivnim pouzivani.
Robustni kryt z nerezové oceli a snadna demontaz jednotlivych &asti
zjednodusuji kazdodenni ¢isténi a zajiSténi hygieny. Bezpecnostni
pojistka a vodéodolny ovladaci panel zvySuji komfort a bezpecnost
obsluhy.

kod napéti vykon rozmeéry cena
\U] W) (mm) (EUR)
219881 230 240 310x205x(H)360 419,00

Ceny bez DPH

cena
(EUR)

218,00

LIS NA STAVU TITAN

Profesionalni odstaviovac idealni pro pFipravu Cerstvych ovocnych

a zeleninovych Stav ve Skolach, jidelnach a zafizenich spolecného
stravovani. Velky plnici otvor a objemna nadoba na duzinu umoznuji
rychlou pfipravu Stavy z vétSich kusd ovoce a zeleniny, coZ zefektiviiuje
kazdodenni provoz pfi pripravé vétsiho poctu porci. Robustn{
konstrukce z nerezové oceli zarucuje dlouhou Zivotnost a snadnou
Udrzbu zafizeni. Bezpecnostni systém umoziuje spusténi pristroje
pouze pri spravné uzavreném viku, ¢imz zvySuje bezpecnost pouzivani.

kéd napéti vykon rozméry cena
[\l w) (mm) (EUR)
221105 400 700 246x439x(H)525 749,00

MPHENDI



TEPELNE ZPRACOVANI

PECE TECNOEKA BLACK MASK 7x GN 1/1111x GN 1/1

Moderni konvektomaty rady Tecnoeka Black Mask jsou idealnim FeSenim
pro pFipravu zdravych pokrmd. Vyborné se hodi k peceni zeleniny,
rostlinnych jidel, ryb a masa s vyuzitim pary i k regeneraci hotovych
pokrmd bez nutnosti smazeni ve fritovacim oleji. Pokro&ilé Fizeni pary

a teploty umoznuje zachovat nutri¢ni hodnoty, chut i spravnou strukturu
pokrmd, coZ je zvlasté dlleZité pri stravovani déti a mladeze. Funkce
udrzZovani teploty a fizeného zvlhcovani pomahaji zachovat vysokou
kvalitu jidel az do okamziku jejich vydeje. Intuitivni dotykovy ovladaci
panel usnadnuje kazdodenni praci personalu a moznost ukladani

kod MKF711BM MKF1111BM

vzdalenost mezi 68 mm 68 mm
pvodicimi listami
Vg rozméry 730x784x(H)850 mm 730x785x(H)1130 mm

pocet ventilatord 2 2

se zpétnym chodem

vykon/napéti 10,4 KW/400 V 15,4 KW/400 V

brmotnost 96 kg 113,8 kg

cena (EUR] 3710,00 5220,00

PODSTAVEC

kod 229521 220795

rozméry (mm) 610x560x(H)770 610x560x(H)620

popis 5 pard vodicich list 5 pard vodicich list
na nadoby GN 1/1 na nadoby GN 1/1

cena (EUR] 344,00 349,00

HORKOVZDUSNA TROUBA H90 | H90S

Konvekéni trouba pro Skolni jidelny a zdravou pripravu jidel.

Dva ventilatory, rovnomérné peceni, 4 plechy v baleni.

Nerezové provedeni, osvétlena komora, snadné Cisténi. Skvéle se
hodi do Skolnich jidelen a kuchyni pro peceni zeleniny, hlavnich jidel,
zapékanych pokrmd a dalSich jidel vyzadujicich rovnomérnou tepelnou
Upravu bez smazeni. Topny systém se dvéma ventilatory zajistuje
rovnomérnou distribuci horkého vzduchu, vzdy opakovatelné vysledky
a efektivni provoz i pfi pFipravé vétsiho mnoZstvi porci. Siroky rozsah
nastaveni teploty a ¢asova¢ umoznuji snadnou obsluhu. Robustni
konstrukce z nerezové oceli, osvétlend pecici komora a snadno
demontovatelnd dvirka s dvojitym sklem usnadnuji CiSténi. Trouba

pojme 4 plechy, které jsou souéasti baleni. Model H900S (kéd: 227077) je

vybaven funkci zvlh¢ovani.

10 MPHENDI
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receptur zajistuje stalou kvalitu a opakovatelnost pFipravovanych
pokrma. Automatické myci programy snizuji spotiebu vody az o 30 %,
¢imz podporuji Usporny a ekologicky provoz kuchyné. Pec nabizi Siroké
moznosti vyuZiti - mlZe slouzit také jako kynarna tésta nebo jako ohfevna
skFifi pro udrzovani servirovaci teploty pokrmu. Diky své vysoké flexibilité
je vhodna pro Skolni jidelny, centralni kuchyné i dalsi zarizeni spole¢ného
stravovani.

kéd napéti vikon rozméry cena

v) w) (mm] (EUR)
227060 230 2670 595x624x(H)572 434,00
227077 220-240 2670 595x595x(H)570 524,00
223468 stojan pro troubu 595x425x(H)700 272,00

Ceny bez DPH



HORKOVZDUSNA TROUBA H100 | H100S

Profesionalni konvekéni trouba HENDI H100 je urcena k peceni, ohfevu

a regeneraci pokrm0 v restauracich, jidelnach a gastronomickych
provozech. Je idealni pro pfipravu peciva, hlavnich jidel, zeleniny a
dalich pokrmd vyZadujicich rovnomérnou tepelnou Gpravu. Topny
systém se dvéma ventilatory zajistuje rovnomeérnou distribuci horkého
vzduchu, coz umoznuje dosahovat konzistentnich a opakovatelnych
vysledk{ peceni. Siroky rozsah nastaveni teploty a ¢asovaé umozHuji
pohodlné prizplsobeni provoznich parametrd rdznym druhdm pokrm.
Konstrukce z nerezové oceli a ¢astecné smaltovana pecici komora
usnadnuji ¢iSténi a Gdrzbu zarizeni. Odnimatelna dvifka s dvojitym sklem
zvysSuji komfort pri pouzivani i ¢isténi. Trouba pojme 4 gastronadoby nebo
plechy GN 1/1 a je dodavéna s rodtem GN 1/1 a gastronadobou GN 1/1 o
hloubce 65 mm. Model H100S (kdd: 229873) je vybaven funkci zvlhovani.

kod napéti vikon rozméry cena

v) W) (mm) (EUR)
229880 220-240 2670 595x595x(H)570 556,00
229873 220-240 2670 595x595x(H)570 592,00
237151 Stojan pro trouby 690x480x(H)700 303,00

VODNI FILTR M

Nezbytny k ochrané zafizeni pripojenych k vodé pred usazovanim vodniho
kamene.

| 28]
MHENDI
WATER FILTERS 37878
kéd
nazwa Vodni filtry M
technologie odstrafovani iontd vapniku
a horciku, decarbonizace
maximalni pracovni tlak 2-6 bardow
teplota vstupni vody 5-35°C
nominalni priitok 3 /min
o ozméry ¢135X[H]384 mm
e e véha (suché/mokra) 2,8/4,2 kg
‘ ,0/4,
‘ j g pripojky (vstup/vystup) M 3/8"
pracovni poloha | pouziti pionovy
cena (EUR) 93,00

Ceny bez DPH

INDUKCENi SPORAK - 4 A 6 PLOTEN

Profesionalni indukéni vafi¢ idedlni pro pFipravu zdravych pokrmd v
souladu s novymi pozadavky Skolniho prodejniho radu. Skvéle se hodi
do Skolnich jidelen a kuchyni pro pripravu polévek, zeleniny, rostlinnych
jidel a pokrmd vyZadujicich rychlou a pfesnou tepelnou Upravu.

Ctyfi nebo Zest nezavislych varnych zén s regulaci vykonu umoZfiuji
pohodlnou soucasnou prFipravu vice jidel, coz zefektiviiuje préci pfi
vydeji vétSiho poctu porci. Indukéni technologie urychluje vareni a
pomaha snizovat spotrebu elektrické energie, ¢imz zvysSuje celkovou
efektivitu kuchyné.

Robustni konstrukce z nerezové oceli a snadno Cistitelny povrch

z tvrzeného skla Cini zaFizeni idedlnim pro kazdodenni intenzivni
pouzivani. Pfidavna police usnadnuje organizaci pracovniho mista.

_] é
kéd napéti vykon rozméry cena
v w) (mm) (EUR)
237687 400 17000 800x720x(H)854 2330,00
237397 400 2550 1200x700x(H)890 3080,00

INSTALACNi SADA PRO FILTRY HENDI

kod rozméry cena
(mm) (EUR)

237915 110x53x(H]70 58,00

INSTALACNi SADA PRO FILTRY

HENDI
kod rozméry cena
(mm) (EUR) F . . [
237908 018 39,50 Y % al

MPHENDI



PRiISTROJ DO SOUS VIDE GN 1/1

Zarizeni sous vide HENDI pFedstavuje moderni FeSeni pro pripravu
zdravych a konzistentnich pokrma ve kolnich kuchynich, restauracich

a zarizenich spole¢ného stravovani. Technologie vakuového vareni
umoznuje zachovat prirozenou chut, nutri¢ni hodnoty i optimalni
tavnatost pokrmd bez nutnosti pouZiti vétsiho mnoZstvi tuku a zaroven
omezuje hmotnostni ztraty surovin béhem tepelné Upravy. Pfesna
regulace teploty (s presnosti az na 0,01 °C) zajistuje plnou kontrolu nad
procesem vareni, zatimco robustni konstrukce z nerezové oceli garantuje
dlouhou Zivotnost a snadnou Udrzbu zarizeni. Viko se silikonovym

tésnénim omezuje tepelné ztraty a zvySuje energetickou Ucinnost code ltry napéti vikon rozméry cena
provozu. Zarizeni je dale vybaveno praktickymi madly, vypoustécim 0 v W mm) EUR)
ventilem a oddélovacimi prepazkami, které usnadnuji organizaci 225448 20 230 400 350x680x(H)275 430,00

produktd béhem varen.

__\\7-‘-1
g
kod litry napéti vykon
U ) W
221129 30 230 1200

SOUS VIDE SPORAK 30

Cirkulator sous vide umoznuje presné vareni pri kontrolované teploté,
diky cemuz si pokrmy zachovavaji pfirozenou chut, optimalni strukturu a
nutri¢ni hodnoty. Zarizeni vytvari cirkulaci vody v nadobé, ¢imz zajistuje
rovnomérné rozlozeni teploty a konzistentni vysledky pri pfipravé
pokrm0. Je idealnim feSenim pro moderni $kolni kuchyng, restaurace a
zafizeni spole¢ného stravovani pfi pripravé zeleniny, rostlinnych pokrmd,
ryb i masa v souladu se zadsadami zdravé vyzivy. Technologie sous vide
pomaha omezit pouzivani tukl a zaroven usnadfiuje organizaci prace

v kuchyni. Robustni konstrukce z odolnych materiald a ochrana proti
prehrati i prilis nizké hladiné vody zvySuji bezpecnost pouzivani. Intuitivni
nastaveni teploty a doby vafeni umoZfiuje pFesné pfizpUsobit parametry
konkrétnimu druhu pripravovaného pokrmu.

rozméry cena

(mm) (EUR)
70x120x(H]330 111,00

Ceny bez DPH
MPHENDI ’



RYZOVAR S FUNKCi VARENI V PARE

Zafizeni na vareni ryze a obilovin s funkci vafeni v pare predstavuje
praktické FeSeni pro Skolni jidelny a provozy spolecného stravovani.
Skvéle se hodi k pripravé zdravych pfiloh k hlavnim jidldm. Automaticky
proces vareni a funkce udrzovani teploty usnadnuji organizaci prace v
kuchyni a pomahaji zachovat pokrmy pfi optimalni teploté az do jejich
vydeje. Vareni v pafe umoznuje uchovat vice Zivin a pfirozenou chut
surovin bez nutnosti pouZiti vétsiho mnozstvi tuku. Vyjimatelnd nadoba
s nepfilnavym povrchem usnadnuje ¢isténi, zatimco tésné uzaviratelné
viko s odvzdusnovacim ventilem zajiStuje pohodlné a bezpecné
pouzivani. Soucasti baleni je naparovaci vlozka, odmérka a lZice na ryzi.

kod litry (1) napéti vykon rozméry cena
[\l W) (mm) (EUR)
240410 1,8 230 700 #280x(H)285 45,50

RANGER BAIN-MARIE S VYPOUSTECIM KOHOUTKEM

Ohrevny bain-marie GN 1/1 predstavuje praktické reseni pro Skolni
jidelny a vydejni mista pokrm0. UmoZfiuje udrzovat jidla pfi optimalni
teploté bez jejich vysuSovani a ztraty kvality. Moderni topné téleso
zajistuje rovnomeérné rozlozeni teploty a nizsi spotfebu energie ve
srovnani s tradi¢nimi zarizenimi, coZ pomaha snizovat provozni naklady
kuchyné. Regulace teploty umoZfiuje pFizpdsobit nastaveni riznym -
druhdm pokrm. Zafizeni podporuje rizné konfigurace gastronadob
GN, coz usnadnuje organizaci vydeje jidel a soucasné servirovani
nékolika pokrmU. Robustni konstrukce z nerezové oceli a ochrana proti
prehrati zarucuji dlouhou Zivotnost a bezpecny provoz i v intenzivné
vyuzivanych profesionalnich kuchynich.

wﬂo@g

kod napéti vykon rozméry cena
WU} w) (mm) (EUR)
238912 230 1000 576x334x(H)241 124,00

Ceny bez DPH

MPHENDI
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CHLADICI A MRAZICI TECHNIKA arkilc

PROFESSIONAL REFRIGERA (e}

CHLADNICKA, 3- DVEROVA 420L, PROFI LINE

"Vnitini i vnéjsi plast z vysoce kvalitni nerezové oceli AISI 201 (zadni Klimaticka tfida: 5.

vnéjsi sténa z pozinkované oceli). Samozaviraci dvere.

Nucené chlazeni s prachovym filtrem. Ergonomicky tvarovana rukojet pro pohodlné otevirani dvefi.
Tloustka izolace: 60 mm (material: C5H10). 4 pevné nerezové nozky s moznosti vySkového nastaveni.
Digitalni displej a elektronicky termostat. Zadni lem o vySce 40 mm.

Chladici agregat EMBRACO.
Automatické odparovani kondenzatu.

kod 232057 :
e |
objem 4201 Il
rozméry 1795x700x(H)879 mm — - -r i
rozméry komory 1257X570[H]580 mm
rozsah -2 /8°C
chladivo R290 [130 gl . _
energeticky 3titek A
paticev ‘ — . 2+2+2 x GN 1/1 ééé?é%;é?g:
priimérna denni spotreba el. energie 1 ,73 kWh - - ;;2;2;2;;;;3
vykon/napéti 400 W/ 230V w— — — i
ity 120 kg i U
cena (EUR) 1470,00
DVOUDVEROVY CHLADICi STUL S POSTRANNIMI JEDNOTKAMI, KITCHEN LINE
"Vnitfni i vnéjsi konstrukce z vysoce kvalitni nerezové oceli AISI 201 Automatické odparovani kondenzatu.
(zadni vnéjsi sténa z pozinkované oceli). Klimaticka trida: 5.
Nuceny systém chlazeni s prachovym filtrem. Samozaviraci dvere.
Tloustka izolace: 60 mm (material C5H10). Ergonomicky tvarované madlo pro snadné otevirani dveri.
Digitalni displej a elektronicky termostat. 4 pevné nerezové nozky s moznosti nastaven{ vysky.
Chladici jednotka EMBRACO. Zadni lem o vySce 40 mm.
K6d 233344 - —
objem 1661
—— 1200x600x(H)886 mm y
rozméry komory 800x480x(H)580 mm - _ —
- e | ¥
chladivo R600a [100 gl t
energeticky Stitek B
Klimaticka tfida 5 : ‘
poce 141 x 390x428 mm [ANNNE
priimérna denni spotfeba 2,06 kWh ":tt:t:ttk}
ARANNAANAY
el energi ANNNN
vykon/napéti 300 W/ 230V §§§§§~\3~\}§ L]

& N
cena (EUR] 1130,00

Ceny bez DPH
14 MPHENDI ’



CHLADNICKA 1300 L, KITCHEN LINE

Vnitfni i vnéjsi konstrukce z vysoce kvalitni nerezové oceli AISI 430 (zadni
vnéj$i sténa z pozinkované oceli).

Statické chlazeni podporované vnitfnim ventildtorem, s chladici
jednotkou umisténou ve spodni ¢asti.

Prachovy filtr.

Klimaticka trida: 4.

Vnitini prostor v provedeni GN 2/1.

Tloustka izolace: 60 mm (material C5H10).

Samozaviraci, nepfestavitelné dvere vybavené zamkem.
Ergonomicky tvarované madlo pro pohodlné otevirani dveri.

4 kolecka, z toho 2 s brzdou.

Digitalni displej a elektronicky termostat.

kod 232736

objem 13001

rozméry 1382x800x(H)2100 mm

rozmeéry komory 1 262X64UX[H]1 525 mm S EAErSTESAEIRE BN |
rozsah -5/5°C |
chladivo R290(110 g)

energeticky Stitek D

police 4+4 x GN 2/1

primérna denni spotfeba el. energie 3,77 kWh

vykon/napéti 320 W/ 230V

vahy 180 kg

cena (EUR) 1520,00 —

JEDNODVEROVA CHLADICi SKRiN PROFI LINE 670 L

VnitFni i vnéjsi konstrukce z vysoce kvalitni nerezové oceli AISI 430 (zadni

vnéjsi sténa z pozinkované oceli).

Nucené chlazenf' s chladici jednotkou umisténou v horni asti.

Prachovy filtr.

Chladici agregat EMBRACO.

Klimaticka trida: 5.

Vnitini prostor v provedeni GN 2/1 s osvétlenim komory.
Samozaviraci, neprestavitelné dvere vybavené zdmkem.
Ergonomicky tvarované madlo pro pohodlné otevirani dvefi.

4 kolecka, z toho 2 s brzdou.

Digitalni displej a elektronicky termostat.

Tloustka izolace: 60 mm.

kod 232118

objem 670 L

rozméry 73UX800X[H]2096 mm
rozméry komory 610)(635)(“’”1540 mm
rozsah 0/8°C

chladivo R600a (110 g]
energeticky 3titek B

police 4 x GN 2/1 (650x530 mm)
primérné denni spotfeba el. energie 1,26 kWh
vykon/napéti 220 W/ 230V

vahy 120 kg

cena (EUR) 1250,00

Ceny bez DPH

MPHENDI

¢
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BALENi VAKUOVE A ZATAVOVACi

KOMOROVA VAKUOVi BALICKA KITCHEN LINE

Profesionalni vakuova bali¢ka je idealnim FeSenim pro moderni
Skolni kuchyné, jidelny a provozy spolec¢ného stravovani.
Umoziiuje bezpe¢né skladovani surovin i hotovych pokrm

a pomaha snizovat plytvani potravinami - vakuové balenf
prodluZuje trvanlivost produktl a umoZzfiuje déle zachovat jejich
Cerstvost a kvalitu. Zafizeni je idedlni pro pfipravu pokrmda
metodou sous vide, baleni jednotlivych porci jidel, zeleniny

i omacek. Funkce marinovéani navic zkracuje dobu pFipravy
pokrm a zlep$uje jejich chutové vlastnosti. Prihledné viko
umoziiuje pohodlnou kontrolu prdb&hu vakuového baleni.

kod 975398

rozméry zewnetrzne 360x490x(H)365
rozméry komory 350x300x(H)110 mm
délka odizolovani 290 mm

vykon erpadla 77 U/min
vykon/napéti 630 W/ 230V

vahy 24,4 kg

cena (EUR) 890,00

kod napéti vykon rozméry
U] W) (mm)
230459 230 18 214x417x(H)505

cena

(EUR)

303,00

ZMEKCOVAC VODY, AUTOMATICKY

Zmékcovac vody je nezbytnym vybavenim pfi pfipojeni gastronomické
my¢ky nadobi. U¢inné omezuje usazovani vodniho kamene, &imz chrani
zafizeni pred poruchami a pomaha udrzet jeho vysokou vykonnost po
dlouhou dobu. Uprava vody zlepuje vysledky myti a oplachovani nadobi
a zaroverh pomaha sniZovat spotfebu mycich prostiedkd i naklady

na servis zarizeni. Automaticky proces regenerace filtracni naplné
zajistuje pohodlny a témér bezobsluzny provoz. Intuitivni ovladaci panel
umozfuje snadné nastaveni provoznich parametrd a bezpeénostni
zamek zvySuje bezpecnost pouzivani.

Ceny bez DPH
MPHENDI ’



kéd

ovladani

rozmér kose (mm)
davkovac lestidla

davkovat myciho prostredku
odpadni éerpadlo

napéti (V)

cena (EUR)

230251

elektromechanické
50x50

1450,00

e

>
»

STERILIZATOR VAJEC, 30 VAJEC

233054

elektromechanické
50x50

1380,00

PODSTAVEC

kod
rozméry

Objem

cena (EUR)

MYCKY A HYGIENA

MYCKA NADOBI K50

Profesionalni mycka nadobi HENDI je nezbytnym vybavenim kazdé Skolni
kuchyné, jidelny a zafizeni spole¢ného stravovani. Zajistuje rychlé a
G¢inné myti talifQ, pribord, hrnkd, skla i podnosd, ¢imz pomaha udrzovat
vysokou Uroven hygieny pri velkém poctu vydavanych jidel. Zarizeni je
mimoradné jednoduché na obsluhu, ¢iSténi i kazdodenni pouzivani.
Dotykovy ovladaci panel a automatické davkovace myciho prostredku

a oplachového prostredku zefektiviuji praci personalu a pomahaji
dosahovat opakovatelnych vysledkd myti. Vyplachovani probiha pfi
teploté 85 °C. Systém Soft Start postupné zvySuje tlak vody, ¢imz chrani
jemné nadobi pred poskozenim a prodluzuje jeho Zivotnost. Robustni
konstrukce z nerezové oceli a energeticky Usporné provozni systémy
zajistuji, Ze zarizeni je idedlni pro intenzivné vyuzivané Skolni

a gastronomické kuchyné.

STANDARDNI PRISLUSENSTVi

- 1x univerzalni ko$ na sklo 500x500x(V)105 mm
- 1x koS s koliky na hluboké a ploché talife v

Zarizeni nezbytné v kazdé kuchyni: Skolni, hotelové, restauraci, jidelné,
cukrarné a vsude tam, kde se pouzivaji a rozbijeji syrova vejce.

Soucasné dezinfikuje 10 vajec (281253) nebo 30 vajec (281208).

Doba ozareni: cca

150 s.

Po procesu dezinfekce jsou vejce suchd a lze je ihned pouZit.

Sterilizace vajec probiha procesem ozarovani vinami o délce 253,7 nm.
Ochrana proti Skodlivému UV zéareni diky automatickému vypnuti lamp

pri otevrené zasuvce.
Konstrukce z nerezové oceli.

Rost na vejce uloZeny na loZiskach, vyrobeny z oceli s polyesterovym

praskovym lakem

Doporucuje se vyména lamp po 7500 hodinach provozu.

kod

281208 na

Ceny bez DPH

napéti wykon
(U] w)
30 vajec 230 70

rozméry
(mm)

365x550x(H)254

280,00

MPHENDI

231050 usporadani 5x8 ks, 500x500x(V)105 mm
560x560x(H)500 - 1x ko$ik na pFibory 110x110x(V]130 mm
Dva pary voditek pro kodiky - privodni hadice vody o délce 1,5 m s pfipojenim ¥.""
£400x400x(H)150 mm vnitrni zavit
151,00 - odpadni hadice o délce 2 m, primér g25 mm



TERMOBOXY, SKLADOVACIi A SERVIROVACI VOZIKY i@

B

708088

708071

TERMO NADOBY PRO PREPRAVU JiDLA KITCHEN LINE

Prepravni termobox na potraviny HENDI je praktickym resenim pro
skolni jidelny, catering a zarizeni spolecného stravovani. Umoznuje
bezpecnou prepravu teplych pokrm( a néapojl pfi zachovani spravné
teploty po mnoho hodin.

Diky G¢inné izolaci se skvéle hodi pro prepravu polévek, omacek, napojl
i hlavnich jidel mezi kuchyni a vydejnimi misty. Pomaha udrzet kvalitu a
teplotu pokrmd v souladu s poZzadavky hromadného stravovani.
Robustni konstrukce z nerezové oceli zajistuje dlouhou Zivotnost a
pohodlné pouZzivani, zatimco ergonomicka madla usnadnuji bezpecné
prendseni. Tésné viko s tésnénim pomaha snizovat tepelné ztraty a
chréni obsah béhem prepravy.

PREPRAVNI VOZiKY 2 A 3 POLICE

Dvou- a tfipolicové prepravni voziky jsou praktickym vybavenim
kazdé Skolni kuchyné, jidelny a gastronomického zazemi. Usnadnuji
bezpedny a pohodLlny transport nadobi, surovin i hotovych pokrm
mezi pracovnimi stanovisti a vydejni linkou. Robustni konstrukce z
nerezové oceli je vhodna pro intenzivni kazdodenni pouzivani, zatimco
police s vrstvou tlumici hluk pomahaji snizovat hlu¢nost pri prepravé

kod rozmeéry cena
(mm) (EUR)
810002 905x585x(H)945 93,00

—S—

18 PHENDI

1

710258

5 4 710241
708095

kod litry rozméry vahy cena

U} (mm) (kg) (EUR)
708071 " #300x(H)345 3,2 47,00
708088 19 #350x(H)400 4,5 58,50
708095 31 2400x(H)445 4,85 74,00
710241 23 #350x(H)440 6 63,00
710258 36 2400x(H)500 6,2 79,00

nadobi a gastronadob GN. Tichd otocna kolecka s brzdami zajistuji
snadnou manipulaci a stabilitu béhem provozu a zaoblené hrany zvySuji
bezpecnost pouzivani v kuchyni i Skolni jidelné.

kod rozmeéry cena
(mm) (EUR
810101 905x585x(H)945 110,00

Ceny bez DPH
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POJiZDNY VOZiK NA TACY - 15X GN 1/1 ULOZNY STOJAN S 5 POLICEMI
Na 15 gastronadob GN 1/1. Pétipolicovy skladovaci regal je praktickym FeSenim pro ukladani potravin,
Vzdalenost mezi Grovnémi: 80 mm. nadob a prisluSenstvi ve Skolnich kuchynich, skladech a gastronomickém
Oboustranné zabezpeceni proti vypadnuti nadob. zdzemi. Pomaha udrzovat poradek a zlepSuje organizaci préace ve
4 otocnd kolecka, z toho 2 s brzdou. skladovaci zoné. Robustni konstrukce z chromované oceli zajistuje
Maximalni nosnost voziku pri rovnomérném rozlozeni dlouhou Zivotnost a stabilitu i pfi vy$Sim zatiZzeni. Nastavitelna vyska
zatéze: 150 kg. polic umoZzfiuje snadné pFizpdsobeni prostoru skladovanym produktim
a nadobam. Regal je jednoduchy na montaz a je vybaven nastavitelnymi
kod rozméry cena nozkami, které usnadfuji vyrovnani i na nerovném povrchu.
(mm) (EUR)
810613 440x610x(H)1710 186,00
kod rozméry cena
(mm) (EUR)
812204 440x610x(H)1710 79,00
T ., S g
PEFTTTT RRE2 2

SKLADOVY REGAL HLINiKOVY PRO GN

\ ! | , | m Moznost umisténi gastronadob GN 1/1 pfimo na prickach regalu misto
_ . polic.

Ram z eloxovaného hliniku.

11 moznych drovni nastaveni polic - po 150 mm.

4 kompletni perforované police, kazda sloZend ze 2 dild o rozméru

530%x355 mm.

Police z polypropylenu - vhodné do mycky nadobi.

MozZnost rozéifeni a vytvareni rohovych regald.

Maximalni rovnomérné zatizeni police: 150 kg.

I'Al

3 kéd rozméry cena
| | (mm) (EUR)
3 ] 812266 1120x355x(H) 1685 250,00

Ceny bez DPH



Toto je jen mala €ast nasi rozsahlé nabidky produktul.
Potiebujete vice? Kontaktujte nas!

Magdalena Matuszak

Export Manager

phone: +48 607 321 415

e-mail: magdalena.matuszak@hendi.eu

i

Slovakia

Michal Halgos

Area Export Manager

phone: +421 907 770 884

e-mail: michal.halgos@hendi.eu

<

Czech Republic

Katerina Knotteova

Area Account Manager

phone: +420 799 015 551

e-mail: katerina.knotteova@hendi.eu

Robert Szotkowski

Area Account Manager

phone: +420 608 449 523

e-mail: robert.szotkowski@hendi.eu

Lithuania, Latvia, Estonia

Ricardas lvickas

Area Export Manager

phone: +370 66 769 777

e-mail: ricardas.ivickas@hendi.eu

MUSIL gastro spol. s r.o.

H n “sll Gnsmo LuZicka 519, 353 01 Marianské Lazné

| tel: 602 350 788, 725 574 624
TECHNOLOGIE A INVENTAR email: obchod@musilgastro.cz




