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SkyLine ProS
10xGN1/1, elektricky

katalogova cena : 252.600,- KE bez dph

akcéni cena do 06/2022 :

169.000,- KC bez dph

nm -

217622 (ECOEI01K2A0) SkyLine ProS, konvektomat,

10xGN1/1, EL

Zkrdacend specifikace

PoloZka ¢.

SkyLine ProS, konvektomat, 10xGN1/1, EL, dotykové ovladdni Touch Screen
- vyvijeni pdry nastiikem (nastaveni v 11 drovnich vihkosti)

- OptiFlow: optimalizovany rozvod vnitfniho proudéni vzduchu pomoci 7-
rychlostniho ventildtoru

- SkyClean: automaticky integrovany systém myti komory s integrovanou
funkci odvaphovani bojleru; 5 automatickych mycich cykld (soft, medium,
strong, Xtra-strong, pouze oplach)

PROVOZNi REZIMY:

MANUALNI rezim

PROGRAMOVY rezim: vaFeni pomoci ulozenych programt v paméti (1000
programu s az 16 fazemi); moznost vytvoreni az 16 skupin programd.

- Specidlni programy: EcoDelta pec¢eni

- Specidini fce.: MultiTimer - vafeni po vsuvech, Plan-n-Save - automaticky
organizator efektivni posloupnosti vareni; MyPlanner - osobni pldnovac s
pfipominkami; SkyHub & Make-It-Mine - uZzivatelsky nastavitelny obsah
displeje a vytvoreni vlastniho obsahu Uvodni obrazovky; funkce
automatického zalohovani

- USB port: programovdani, zalohovani, HACCP stahovdni dat

- pokrmovd sonda

- Dvojité dverni sklo s LED osvétlenim

Doddavano ve. vnitnich vodicich lizin na GN - rozte¢ 67mm

SCHVALENO:

Hlavni funkce a viastnosti

e PIné dotykovy ovladacipanel svysokym rozliSenim
(vice jak 30 jazyk0 vc. Cestiny), vhodny i pro
barvoslepé uzivatele.
Vysoce Ucinné vyvijeni pdry nastfikem pro zajisténi
kvalitnich avzdy stejnych vysledkd peceniavareni.
¢ Maximalni teplota 300 °C. Systém automatického
fizeni vihkosti pomoci presného ndastfikopvého
systému ISG.
Nastavitelnost v 11 Urovnich.

EcoDelta program: pro 3etrnou Upravu pokrmd.
Teplota Upravyje automaticky nastavovdana v
zavislosti na teploté uvnitf pokmu (vyzaduje
pouziti pokrmové sondy.

Programovy rezim: pamét az na 1000 volitelnych
programy, kazdy s moznosti nastaveni az 16ti fazi.
Moznost tfidéni az do 16 riznych uzivatelskych
skupin receptu.

MultiTimer - vafeni po vsuvech: moznost nastaveni
az pro 20 vsuvU najednou, moznost uzivatelského
pojmenovdni jednotlivych vsuvd. Moznost ulozit
az 200 sestav MultiTimerd

OptiFlow Air Distribution: systém pro dosazeni
maximadlni rovnomérnosti peceni (kombinace
specidlniho tvaru komory, fizené odvétravaci
klapky a pfesného ventilatoru s variabilni rychlosti).

Ventildtor: nastaveni 7 rychlosti (od 300 do 1500
ot./min.) s automatickym reversnim chodem pro
idedlIni rovhomérnost ohfevu. Automatickda brzda
(zastaveni ventildtoru za méné& nez 5 vtefin po
otevieni dvefi konvektomatu).

Jednobodovd pokrmovd sonda je standardni
soucdasti zafizeni.

Moznost pfifazeni vlastnich obrazkd pokrm0 k
uloZzenym programdm.

Automatické  zchlazeni komory a
Automatického predhfevu (vypinatelny)

Moznost nastaveni snizeného vykonu/spotfeby
energie. Obzvld&sté vhodné pro pomalé peceni a
peceni pfes noc.

e SkyClean: automaticky integrovany systém myti
komory s Green Funkcemi pro Uspory energie, vody
a chemie. 5 automatickych cykld podle intenzity
znécisténi  (soft, medium, intenzivni, extra-
intenzivni, studeny oplach). MoZnost naprogramovani
doby spusténi pomoci zpozdéného startu.

Myci system SkyClean uzpusobeny pro 3 rdzné

typy detergentd: prdskove (bez fosfaty), tekuté

(vyZaduje zdasobnik jako extra pfisludenstvi) a

enzymatické.

e Plan-n-Save: funkce optimalizace posloupnosti
varnych postupU zkrdti dobu varfeni a uspofi
energie tim, Ze navrhne nejefektivn&jsi ndvaznost
jednotlivych fazi vafeni.

e Make-It-Mine: pfizpUsobeni uzivatelského rozhrani

(obsah displeje, zobrazované Udaje, atd.) dle

individudinich pozadavku vE. fce. zamknout displej

proti neopravnénému pouziti.

SkyHub-Oblibené: uZivatelem nastavitelny obsah

Uvodni obrazovky (oblibené programy, oblibené

funkce apod.)

e MyPlanner funkce pro pldnovdni denni agendy
(rozvrh prdce) s moznosti zobrazeni upominek pro

funkce
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kazdou pldnovanou &innost.

GreaseOut: pfiprava pro systém odlu¢ovdni a ndsledny
sbér tukd (extra prisludenstvi)

USB port: programovdni, stahovani HACCP a
FoodSafeControl dat, uloZzeni nastaveni; pfipojeni
specidlni Sous-Vide teplotni sondy (extra pfisludenstvi)
Pfipravend konektivita pro vzddleny pfistup v redlném
¢ase a monitoring HACCP (vyzaduje volitelné
pfisludenstvi).

Ndvod k obsluze, ndpovéda a daldi materidly snadno
dostupné pomoci naskenovdani QR-kédu  mobilni
zafizeni.

Back-Up reZim s autodiagnostikou: aktivovana v
pfipadé vyskytu poruchy (pfepnuti na nouzovy rezim)
nebo preruseni pfivodu energie.

Automatické zobrazeni spotfeby po ukonceni cyklu.

e Kapacita: 10 GN 1/1.

Pfipraveno na pfipojeni pro pfistup ze vzddleného bodu
v redlném ¢ase a datového monitorovdni (vyzaduje
volitelné pfisluSenstvi - kontaktujte nds pro dalsi
informace).

Konstrukce

Certifikace Human Centered Design - 4**** pro
ergonomii a pouzitelnost.

Ergonomickd  konstrukce madla dvefi  komory.
Umoziuje obsluze otevieni konvektomatu i pouze
pomoci "ramene" (Registrovany design EPO)

Dvojité dverni sklo, snadno rozeviratelné pro potfeby
Cisténi; atermickd vrstva a systém tepelné izolace
pomoci vzduchové mezivrstvy.

Hygienické provedeni vnitini komory, bezesvé, s oblymi
rohy pro snadné cisténi.

Konstrukce z kvalitni nerez ocele tfidy AISI1304

Servisni pfistup k fidici elektronické desce skrze pfedni
panel

Stupen ochrany proti priniku vody: IPX5

Dodavdno vE. vnitinich vodicich lizin na GN1/1 - roztec¢
67mm

SkyLine ProS
10xGN1/1, elektricky

SkyLine ProS
10xGN1/1, elektricky

Spole¢nost si vyhrazuje pravo provadét zmény v produktech
bez pfedchoziho upozornéni. Viechny informace byly spravné v dobé tisku.

2022.0118



Electrolux

PROFESSIONAL

cwil

Cwi2

D
DO

34.1/8"

867 mn

0
1778 mm

14 3/16 "

12 11/16 *

360 mm

29 9/16 " J

25/16 " L

2 5/16

322 mm

751 mn o

EX

58 mm

2
50 mm
o

N
ot
K
4.13/16 "
122 mm

37 11/16
958 mm

— =
26 7/16 "
671 mm

cwI1 cw127@

770 mm
100 nm

30 5/16 "
315/16 *

36 13/16 "
935 mm

;
231/4" ‘\_

25/16° L

4 15/16 *

s9imm

sgmn |

= Napojeni studené El =
vody 1

= Napojeni studené

vody 2

= Odpad

= Prepadovd odpadni

trubka

126 mm

Zepredu

Bocni

Elektrické napojeni

73/8"
188 mm
7/16 "
214 mn
18 3/4"

Shora

51 15/16 "
1319 mn

477 Tm

55 mm IEK é 23 é Q w
cwI1
$1O0 1 S
3
cwi2 Mo et
L
B2
1.15/16"
1 15/16 4 S 50 n
50 mm T
= 4
29/16
65 mm

SkyLine ProS

10xGN1/1, elektricky

Elektro
Napéti:
217622 (ECOEI01K2A0)
Prikon vychozi:
PFikon max:

El. pfipojeni pifes samostatny

vypinaé
Voda:

Napojeni upravené "SV":
Tlak:
Odpad "D":

380-415 V/3N ph/50-60 Hz
19 kW
20.3 kW

3/4"
1-6 bar
50mm

Pozadavky na kvalitu vody, viz. nadvod k instalaci.

Max.teplota pfivodni vody:

Tvrdost vody:
Chloridy:
Vodivost:

Instalace:

30 °C

5°fH /2.8 °dH
<10 ppm

>285 pS/cm

Electrolux Professional doporucuje napojeni na upravenou
vodu v zdvislosti na mistnich podminkach.

Min. vzddlenost od zdi:

Doporuceny volny prostor pro

servisni ucely:
Kapacita:

GN:
Max. kapacita:

Hlavni informace

Dvefni zavésy:

Vnéjsi rozméry, Sirka
Vnéjsi rozméry, Hloubka
Vnéjsi rozméry, Vyska
Netto vaha:

Pfepravni vaha:
Pfepravni objem:
Pokrmovad sonda
Automaticky cistici systém

TECHNOLOGIE A

5cm vzadu a vpravo

50 cm vilevo

10 - 1/1 Gastronorm
50 kg

867 mm
775 mm
1058 mm
127 kg
145 kg
1.06 m?
X

X

INVENTAR

SkyLine ProS
10xGN1/1, elektricky

Spole¢nost si vyhrazuje pravo provadét zmény v produktech

bez pfedchoziho upozornéni. Viechny informace byly spravné v dobé tisku.

2022.0118
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Extra prislusenstvi

Vodni filtr s kartridzi, prOtokomeér,
konvektomaty 6&10x1/1 se zvySenym
parnim provozem

Automaticky zmékc&ovac pro
konvektomaty, s automatickou
regeneraci pryskificové ndplné
Sada kole&ek pro podestavby
6&10x1/1,2/1 (nelze pro rozlozené
podestavby)

GN1/1 - rost, nerez AISI304, sada 2ks

Rost na kutata, GN1/1, na 8 kufat (&
1.2kg), sada 2ks

GN1/1 - rost, nerez AISI304

Rost na kurata, GN1/2, na 4 kurata
(& 1.2kg). Vyhody pouziti rostu - bez
nutnosti otaceni béhem peceni, bez
nutnosti slévat pfebytecny tuk
bé&hem peceni, zagjisti stejnomérné
upecenou kfupavou kdrku

Sprcha pro bo&ni montaz

Plech na 5ks baget
(400x600x38mm% - alu-silikon

Plech na peceni - dérovany
(400x600x20mm) - alu

Plech na peceni (400x600x20mm) -
alu

GN1/1 - smazici a fritovaci kose,
sada 2ks Vhodné pro: - fritovani/
smazeni bez pachu a prebytecného
tuku (hranolky, krokety, brambory,
zelening, - masq, ryby, obalované
polotovary) - idedlni pro varent
Sous-Vide (vafeni ve vakuu) v
konvektomatu - vhodné i pro vareni
v pdre (zelening, brambory, vejce)
Rost pekarsky (400x600mm) -
nerezovy

Systém dvoustupriového otevirdni
dvefi pro konvektomaty s podélnym
ukladdnim GN ndadob (pro 6x1/1 az
10x2/1)

Rost na kutfata, GN1/1, na 8 kufat (&
1.2kg)

Sous-Vide USB teplotni sonda
Nadoba na tuk a stavy, GN1/1-100, s
ventilem

GN1/1 - rost + 4 grilovaci jehlice,
podélné

GNI1/1 - rost pro grilovaci jehlice
Grilovaci jehlice, podélné, sada 4ks

Vodni nano-filtr pro konvektomaty
6xGN1/1, GN2/1 a 10xGN1/1.
Predpokladand charakteristika
pfivodni vody: pitnad voda bez
volnych chloring, teplota 8° az 15°C.,
pH mezi 2 az 12, max. tvrdost 2000
ppm.

Reversni osmoza, externi, pro 6x1/1
az 10x1/1 konvektomaty, 2
membrdny, dvojstupriovy
mechanicky filtr pevnych cdastic a
chlord

PNC 920003

PNC 921305

PNC 922003

PNC 922017

PNC 922036

PNC 922062
PNC 922086
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PNC 922239

PNC 922264

PNC 922265

PNC 922266

PNC 922281
PNC 922321
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SkyLine ProS
10xGN1/1, elektricky

¢ Viceuc€elovy hdk na zavéseni masa v PNC 922348
konvektomatu (hdk se zavésuje na rost,
ktery se objedndavd zvldst). Vhodné pro:
peceni kachen (Pekingska kachna atd.)
a velkych kus0 mas; maso nemusime
bé&hem pecleni otdcet, zajisti
stejnomérné upecenou kfupavou kirku.

e Sada pro ukotveni nohou, PNC 922351
konvektomaty 6&10 vsung, v. 100-130mm

e Ro3t na kachny GN1/1, na 8 kachen (& PNC 922362
1.8kg). Vyhody pouZiti rostu - bez
nutnosti otad€eni masa béhem peceni,
bez nutnosti slévat pfebytecny tuk
bé&hem peceni, zagjisti stejnomérné
upecenou kfupavou kirku

e Termoizolac¢ni plast pro klec 10xGN1/1, PNC 922364
konvektomaty a zchlazovace

e Vedeni GN pro rozlozenou otevienou  PNC 922382
podestavbu 6&10x1/1

e Drzdk na detergenty - ndsténny PNC 922386

e USB jednobodovd sonda. PNC 922390

e Zavdazeci klec s kolec€ky, 10x1/1, rote¢ PNC 922601
65mm

e Zavdzeci klec s kolecky, 8x1/1, roztec PNC 922602
80mm

e Klec na pekarské plechy 8X(400x600), PNC 922608
rozte& 80mm, s kolecky, pro 10x1/1
konvektomaty a zchlazovace

e Liziny a madlo pro klec 6&I0GNI1/1, pro PNC 922610
konvektomaty

e Podestavba otevfiend, s vedeni plecht, PNC 922612
pro konvektomaty 6&10x1/1

e Podestavba skfinovd, s vedenim plechd, PNC 922614
pro konvektomaty 6&10x1/1

e Podestavba vyhfivand, se zvlh¢ovdanim, PNC 922615
v¢. vedenim plechy, pro 6&10x1/1
konvektomaty (uzpdsobeno pro GN
nadoby nebo plechy 400x600mm)

e Sada pro napojeni externich zasobnikd PNC 922618
na detergenty

e Sada pro sbér tukd a stav pro skfinové PNC 922619
podestavby GN1/1-2/1 (vozik se 2
nadobami a vypoustécim ventilem).

e Sada k instalaci sestavy konvektomatd PNC 922620
6xGN1/1 na elektrické konvektomaty
6&10xGNI1/1

e Zavdzeci vozik pro klece 6&I10x1/IGN,  PNC 922626
pro konvektomaty a zchlazovace

e Vozik pro zavdzeci klec, pro CombiDuo PNC 922630
6x1/1 na 6/10x1/1

e Sada pro napojeni na odpad, NEREZ, PNC 922636
prom. 50mm, 6&10 konvektomaty

e Sada pro napojeni na odpad, PLAST, PNC 922637
prom. 50mm, 6&10 konvektomaty

e Zavdzeci vozik s 2 nadobami na sbér  PNC 922638
tuko a stav

e Sada pro sbértukd a stav pro skfihove PNC 922639
podestavby GN1/1-2/1 (2 nddoby a
vypoustéci ventil).

e Konzole pro instalaci konvektomatu PNC 922645
10x1/1 na zed'

e Banketovd klec s kolecky, pro 10x1/1 - PNC 922648
30 TALIRU, rozte¢ 65m, konvektomaty a
zchlazovace

SkyLine ProS
10xGN1/1, elektricky

Spole¢nost si vyhrazuje pravo provadét zmény v produktech
bez pfedchoziho upozornéni. Viechny informace byly spravné v dobé tisku.
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SkyLine ProS
10xGN1/1, elektricky

Banketovd klec_s kole&ky, pro PNC 922649 Q Digestof, s ventildtorem, konvektomaty PNC 922728
10x1/1 - 23 TALIRU, rozte¢ 85mm, 6&10x1/1
konvektomaty a zchlazovace Digestof, s ventilatorem, pro CombiDuo PNC 922732
GN1/1-20mm - plech na sugeni PNC 922651 Q 6x1/1 na 6&10x1/1
GNI1/1 - plech na suieni, rovny PNC 922652 QO Digestof, bez ventilatoru, konvektomaty PNC 922733
Podestavba oteviend, pro 6&10x1/1 PNC 922653 Q 6&]0X1/1 .
konvektomaty - rozloZzend Digestor, bez ventilatory, pro PNC 922737
e CombiDuo 6x1/1 na 6&10x1/1
Klec na pekarské plechy 8X PNC 922656 Q e N
(400X600), rozteé somml pro ]OX]/] Vodici I|Z|ny, 8X]/], rozte¢ 85mm PNC 922741
konvektomaty Vodici liziny, 8x2/1, rozte€ 85mm PNC 922742
Sada k instalaci konvektomatu PNC 922657 Q Nozicky, sada 4 ks, vySkové stavitelné  PNC 922745
6xGNI1/1 na pfi¢ny zchlazovac/ (230-290mm), pro konvektomaty 6&10
zmrazova¢ BCF 7kg & 15kg (Ize Plech pro tradi¢ni statické peceni, v. PNC 922746
instalovat i konvektomat 10xGN1/1, 100mm
ale pozor na vysku sestavy s Grliovaci tdl, oboustranny y
, y (hladky- PNC 922747

ohledem na obélu'hu). ] o vroubkovany), 400x600mm
gﬁgggecciﬁg';gncé‘lbtepprg'”e odstinéni. PNC 922661 U, vk pro sbérmou nddobu na tuk. PNC 922752
konvektomaty v sestavé CombiDuo Redukéni ventil pfivodniho tlaku vody PNC 922773
6x1/1 na 10x1/1 Prodlouzeni kondenzaéni trubky, 37cm PNC 922776
Dodatec¢né, bocni tepelné odstinéni PNC 922663 Q1 GN1/1-20mm, plech s nepfilnavym PNC 925000
ovlddaciho panely, pro povrchem Vhodny pro: - peceni
konvektomaty 10xGN1/1 (kolace, buchty, pizza, focaccia, chléb)
Viceucelové vodici liziny pro PNC 922685 Q - smazeni (obolqvonq fizky, zelening,
konvektomat 10x1/1. Uzptsobeno jak houby) - snadné myti
pro 8xGN1/1 tak pro pouziti pekarsky GN1/1-40mm, nepfilnavy povrch PNC 925001
plecht 8x400x600mm. Vhodny pro: - peéepl' (koldée,vbug:hty,
Sada pro bezpeé&nostni ukotveni PNC 922687 Q pizza, focaccia, chléb) - smazen
konvektomatu ke zdi (obc(:jloyonet,rlzky, zelening, houby) -
Vedeni pro GN nadoby, pro PNC 922690 QO snadne myt
Stevienou podestavby 6&10x1/] GNI/1-60mm, plech s nepfilnavym PNC 925002
Nozicky, sada 4 ks, &erné, vyskové  PNC 922693 Q povrchem . )
stavitelné (100-115mm), pro GNI1/1 - grilovaci tal, 'oboustrcmny PNC 925003
konvektomaty 6&10 (hladky-vroubkovany)
Zavazeci klecs kolec¢ky - zesilend,  PNC 922694 QO GNI1/1 - grilovaci rost - ALU PNC 925004
10xGNI1/1 - rozte¢ 64mm, spodni GN1/1 - plech na 8x sazend vejce/ PNC 925005
z&suy urCeny pro nadobu na sbér palac¢inky/hamburgery
tukd a stav GN1/1 - pecici plech s podéinymi okraji PNC 925006
Konektivity WIFI jednotka (NI1U- PNC 922695 Q GNI1/1 - plech na 4ks baget PNC 925007
HACL) pro SkyLine < .

o GN/1 - rodt na pecené brambory (28ks/ PNC 925008
Drzdak na detergenty - do PNC 922699 Q rost)
podestavby GN1/2-20mm, plech s nepfilnavym PNC 925009
Vedeni pro pekafské plechy PNC 922702 Q povr/chem P P y
gg?églc}?mm, pro podestavbu GN1/2-40mm, nepfilnavy povrch PNC 925010
Koleck, 4 ks, pro konvektomaty v~ PNC 922704 0 * GNI/2-60mm, plech s nepfilnavym PNC 92501
sestave Combibuo EOZI o instalaci SkylLi PNC 930217

) . S ada pro instalaci SkyLine
(G(jlrg%clzgﬁ J_egﬂ]r/l? jehnéci nebo sele PNC 922709 QO konvektomatt na predchozi typ

destavby GN1/1

Grilovaci rodt, miizkovany PNC 922713 o  Podestavby GNV
Drzdk teplotni sondy pro tekuté PNC 922714 Q
pokrmy
Digestof redukujici pachy, s | PNC 922718 Q4
ventilagtorem, pro ELEKTRICKE
konvektomaty 6&10x1/1 GN s
podélnym, ukladanim.
Digestof redukujici pachy, s PNC 922722 Q
ventilatorem, pro sestavy
ELEKTRICKYCH konvektomatt 6+6
nebo 6+10 GN 1/1 GN s podélnym,
ukladanim.
Digestof, kondenzacdni, s PNC 922723 Q
ventilatorem, pro 6&10x1/1 (EL)
Digestof, kondenzadni, s PNC 922727 Q

ventildtorem, pro CombiDuo 6x1/1

(] oo U 0O OO0 O O 0O O
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SkyLine ProS
10xGN1/1, elektricky

Spole¢nost si vyhrazuje pravo provadét zmény v produktech
bez pfedchoziho upozornéni. Viechny informace byly spravné v dobé tisku.

na 6&10x1/1 (EL)
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